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L’abattoir de Lesneven est un des maillons essentiels pour soutenir l’agriculture sur notre territoire. 
Cet outil structurant marque une volonté politique affirmée de maintenir et de développer un service 
public en cohérence avec le milieu rural en valorisant un savoir-faire et favorisant les filières courtes. 

Afin de le développer la CLCL a fait des efforts importants pour valoriser cet outil auquel nous tenons 
tous. Concrètement ce sont des investissements en matériel, de la formation, des embauches 
d’agents. 2019 a marqué un tournant avec une augmentation des tonnages abattus de plus de 20% 
avec 360 tonnes en fin d’année. 2020 a vu augmenter les tonnages encore de plus de 15% avec une 
projection à 420 tonnes. Et nous avons encore des perspectives de développement. Cette situation 
vient confirmer notre conviction : notre abattoir répond à un besoin réel sur notre territoire qui se 
développe avec les circuits courts. 

Nous souhaitons par cette lettre d’information rappeler certaines règles de fonctionnement de 
l’abattoir : horaires de dépôt, jours d’abattage, durée de maturation en chambre froide… Autant de 
points importants pour que l’augmentation du tonnage puisse être gérée de manière fluide dans les 
meilleures conditions pour continuer à assurer une bonne qualité de service aux apporteurs. 

Ensemble développons notre abattoir, 

Claudie BALCON, Présidente de la CLCL

 

VALORISATION CIRCUIT-COURT  
L’ABATTOIR COMMUNAUTAIRE S’AFFICHE  
DANS LES RAYONS DU LECLERC DU FOLGOËT  
 
Afin d’inciter le consommateur à favoriser l’achat d’une viande 100%  
locale il est important de mettre en avant son origine et lieu d’abattage.  

Privilégier les filières courtes, permet de dynamiser l’économie locale 
et de valoriser des produits de qualité tout en étant écoresponsable. 
C’est également l’opportunité pour les clients de se concentrer sur la 
commercialisation et non sur la transformation. 
Pour cela la CLCL a établi un partenariat avec le supermarché Leclerc 
du Folgoët pour indiquer directement dans les rayons de la boucherie 
l’origine et la transformation locale de la viande. Cela permet aux 
habitants de choisir de mettre eux-mêmes en avant le savoir-faire de 
notre territoire, son authenticité, respecter la proximité, être en 
cohérence avec le cadre de vie.   

LETTRE D’INFORMATION DE L’ABATTOIR DE LESNEVEN 



| ABATTOIR COMMUNAUTAIRE MULTIESPECES : 23, rue d’Arvor 29260 Lesneven - 02 98 83 02 49 – abattoir@clcl.bzh |  

RAPPEL DES MODALITÉS DE FONCTIONNEMENT  
CALENDRIER D’ABATTAGE  

 
LUNDI > Multi-espèces sauf porcs 
MARDI > porcs uniquement 
JEUDI > Multi-espèces 
 

 

! Le dépôt des animaux doit impérativement 
se faire avant 10h00 les jours d’abattage (ou 
suivant les jours le jour précédent) sinon, ils 
pourront-être refusés !  
En cas de question n’hésitez pas à interroger 
les agents de l’abattoir. 

STOCKAGE EN CHAMBRE FROIDE  
L’augmentation de l’activité et des tonnages engendre un remplissage plus rapide des chambres froides. 
Afin de ne pas perturber le fonctionnement de l’abattoir, merci de récupérer votre viande dès que vous le 
pouvez. A noter que les bouchers sont tenus de respecter un délai de moins de 6 jours pour la 
transformation en steak haché. 
Pour rappel, à l’abattoir de Lesneven, le temps maximal de maturation de la viande bovine en chambre 
froide est au maximum de 10 jours.  

 

 

EVOLUTION DES TARIFS POUR 2021  

REDEVANCES ET TAXES   

*Cotisation INTERBEV/ATM (remplace la taxe d'abattage)     

Bovins (+ de 8 mois) Tonne        82,00 €  
Veaux et bovins (- de 8 mois)  Tonne        58,00 €  
Equins Tonne        29,00 €  
Ovins, caprins  Tonne      140,00 €  

- Forfait équarrissage -     
Saisie totale uniquement Tonne      197,34 €  
*Evolution ponctuelle des tarifs par arrêté du ministère de l’agriculture et de la pêche 
 
 

  

REDEVANCES D'USAGE 
(utilisation des locaux et des équipements - prestations d'abattage) 

    

Gros bovins  Tonne 337,33 € 
Veaux                                  Tonne 407,43 € 
Chevaux Tonne 465,22 € 
Coches                                           Tonne 330,20 € 
Porcs charcutiers (> à 65 kg) Tonne 421,72 € 
Porcelets                                  L’unité 21,29 € 
Ovins L’unité 20,15 € 
Porcelets / Ovins Tonne 64,16 € 
Abattages d'urgence Tonne 263,24 € 
Test ESB  L’unité 44,31 € 
Désossage bovins (+ de 30 mois)         Tonne 105,51 € 
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